
Tajine
TGC680

NOTICE D’UTILISATION
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Vous venez d’acquérir un produit de la marque Siméo. Ce dernier a été conçu avec soin 
et a été soumis à de nombreux tests de contrôle.
Nous vous remercions de la confiance portée à notre marque et souhaitons que cet 
appareil vous apporte entière satisfaction.
Nous vous demandons de lire attentivement cette notice dans son intégralité avant 
d’utiliser votre appareil. Conservez-la, vous pourriez avoir besoin de vous y référer dans 
le futur.

DESCRIPTIF TECHNIQUE
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1.	 Protection silicone
2.	 Couvercle
3.	 Plaque grill
4.	 Plat à tajine
5.	 Poignées
6.	 Plaque chauffante
7.	 Socle de l’appareil
8.	 Bouton de réglage
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• Les surfaces sont de nature à chau�er
pendant l’utilisation. La surface de 
plaque chau�ante présente une chaleur 
résiduelle après utilisation
• La plaque chau�ante reste chaude après
la �n de l’utilisation, prendre garde à ne 
pas se brûler lors du nettoyage par exemple.



8

TGC680-IM.indd   8 18/02/2023   11:36



9

AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION

• Déballez l’appareil.
• 

parties de l’appareil.
• 

«Nettoyage et entretien» en page 12.

MISE EN SERVICE
Le tajine est un plat qui combine le salé, le sucré et les épices orientales. De nombreux 

 -
 -
 - -
vrons, pommes de terre, tomates…

 -
 -
gingembre, muscade, paprika, safran…

 -
 -

1. Taillez la viande ou le poisson en morceaux de taille égale pour une cuisson uni-

2. Épluchez, lavez et coupez les légumes (ou les fruits s’il s’agit d’un tajine sucré) de 
votre choix en morceaux.

3. Préparez les aromates et les fruits secs.

 
Utilisez impérativement des maniques.

4. 
le plat à tajine avant de brancher le cordon d’alimentation.

5. Placez le socle de l’appareil sur une surface plane, horizontale, sèche et non 
glissante.
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6. 
- Placez la plaque grill sur le socle de l’appareil.
- Branchez l’appareil.
-  

jusqu’à ce que le voyant intégré au bouton s’éteigne. 
- Disposez les aliments à griller et faites dorer jusqu’à obtenir la coloration souhaitée
- Ajoutez les ingrédients dans le plat à tajine en suivant les conseils de la recette.

7. Si votre recette ne contient aucune viande, mais uniquement du poisson, des 

- Branchez l’appareil
- Positionnez le bouton de réglage sur le niveau souhaité, ajoutez les ingrédients 

jusqu’à ce que le voyant intégré au bouton s’éteigne. 
- Poursuivez la cuisson selon les indications de la recette.

 
déposez les aliments demandant une cuisson plus longue au centre. Aussi, tout en 
les mélangeant, disposez autant que possible la viande au milieu et les légumes 
autour.

 
débordement ou projection.

 

8. Positionnez le couvercle sur le plat à tajine.
9. Sélectionnez la position correspondant à la cuisson souhaitée.
10. Laissez cuire, pendant la durée souhaitée, en évitant de remuer. 

 

11. 
-

tez pas consommer votre tajine de suite.
12. Débranchez l’appareil.
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RECETTES
Retrouvez nos délicieuses recettes de Tajine en scannant le QRcode ou sur  
www.simeo.tm.fr directement sur la page du produit dans l’onglet « caractéristiques 
techniques ».
 

CONSEILS

• Décongelez les produits surgelés avant de les cuire dans le tajine.
• Utilisez des ingrédients à température ambiante.
• Découpez chaque type d’ingrédient en morceaux d’une même grosseur afin d’en 

assurer une cuisson uniforme.
• Coupez les légumes en morceaux plus gros que la viande, car ils nécessitent en géné-

ral un temps de cuisson moins long.
• Utilisez une fourchette ou la pointe d’un couteau pour vérifier la bonne cuisson des 

ingrédients.
• En cas d’ajout de liquide (eau, bouillon…), veillez à ce qu’il soit tiède ou chaud pour 

en accélérer la cuisson.
• Pour lier les sauces, ajoutez un peu de crème, ou de fécule de maïs, en fin de cuisson.
• Pour obtenir une sauce plus épaisse et onctueuse, ajoutez de la farine avant de verser 

le liquide de cuisson dans le plat à tajine.
• Ajoutez toujours les produits laitiers (crème fraîche, yaourt…) en fin de cuisson.
• Toutes les recettes à base de marinade de vin ont un goût plus prononcé en raison de 

l’évaporation peu importante de l’alcool au cours de la cuisson.

Vous pouvez télécharger gratuitement le 
livret et découvrir nos recettes à la viande, 
au poisson, végétariennes ou sucrées.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

• Procédez appareil débranché et refroidi.

Plat à tajine, couvercle, plaque grill
• Ne posez, en aucun cas, le plat à tajine et le 
couvercle chauds sur une surface froide.

• Ne passez jamais le couvercle chaud sous l’eau 

• Après chaque usage, nettoyez le plat à tajine 
et le couvercle à l’aide d’une éponge avec de 
l’eau chaude savonneuse pour éviter l’accu-
mulation d’aliments surcuits.

• Pour ôter les résidus alimentaires résistants, 
faites couler de l’eau tiède, mélangée à du 
produit vaisselle, et nettoyez le plat à tajine 
avec une brosse en nylon.
 

être lavés au lave-vaisselle. 

 -
fante, le bouton de réglage ou le cordon d’ali-
mentation dans quelque liquide que ce soit.

• -
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fon doux très légèrement humidifié, séchez 
parfaitement.

• Nettoyez le socle avec une éponge et un peu 
de produit vaisselle.

• Nettoyez le bouton de réglage avec un chiffon 
doux.

• N’utilisez jamais de produits abrasifs, de déta-
chant, de spray pour four ou de laine d’acier.

GUIDE DE DÉPANNAGE

ANOMALIE DE 
FONCTIONNEMENT CAUSE SOLUTION

L’appareil ne fonctionne 
pas.

L’alimentation est coupée Vérifiez que la base est 
branchée. Sinon vérifiez le 
disjoncteur ou les fusibles 
de votre installation 
électrique.

L’appareil ne refroidit pas 
en fin de cuisson.

L’alimentation n’est pas 
coupée

Vérifiez que le câble 
d’alimentation est bien 
débranché.

Le bouton de réglage 
température n’est pas 
positionné sur "0"

Positionnez le bouton de 
réglage température sur 
"0" et débranchez le câble 
d’alimentation.

La préparation accroche 
pendant la cuisson.

Il n’y a pas assez de 
liquide dans le plat à 
tajine.

Rajoutez du liquide tiède 
dans le plat à tajine et 
continuez la cuisson.

La préparation n’est pas 
assez cuite.

Le temps de cuisson est 
trop court.

Rallongez le temps de 
cuisson

Il n’y a pas assez de 
liquide.

Rajoutez du liquide 
tiède ou chaud dans la 
préparation.

Les morceaux d’aliment 
sont coupés trop gros

Rallongez le temps de 
cuisson.
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ACCESSOIRES
Vous trouverez l’ensemble des accessoires de nos produits sur notre site  
www.accessoires-electromenager.fr 
Toute utilisation de produits non recommandés par Siméo entraîne l’annulation de la 
garantie.

GARANTIE

• La garantie générale de l’appareil est de 2 ans et ne couvre que l’utilisation 
domestique de l’appareil.

• 
- les pièces d’usure,
-  les pièces amovibles ou mobiles endommagées suite à une mauvaise manipula-

tion, une chute ou un choc lors de leur manipulation, telles que le couvercle, le plat 
à tajine, la plaque grill, le socle…

-  les appareils utilisés autrement qu’en fonctionnement normal dans la sphère 
privée.

• Le fabricant ne pourra être tenu responsable des dommages éventuels causés par un 
usage incorrect de l’appareil, non conforme au mode d’emploi ou par des réparations 

• 
Agréés de la marque.

•  

• Les pièces d’usure et dommages exclus de la garantie sont remplacées ou réparés 
contre remboursement des frais.

• La durée de la garantie débute à partir de la date d’achat d’origine. Il peut y être fait 
recours uniquement avec la présentation de l’appareil défectueux accompagné de la 
facture ou preuve d’achat.

• 
pièces de rechange, prévues pour un produit réparable est de 3 ans à partir de sa 

série).
• 

• Nous vous invitons donc à conserver l’emballage d’origine dans son intégralité.
• 
• -

teur de la garantie légale pour défauts et vices cachés qui s’applique en tout état de 
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Pour tout renseignement:
- pour la France : contactez le Service Relations Clientèles au +33 3 88 18 66 18
ou par email à info@lava�elds.com
- pour la Belgique et le Luxembourg : contactez le Service Relations Clientèles au 
+32 71 12 14 88 ou par email à info@lava�elds.com
- visitez également le site internet de Siméo : wwwsimeo.tm.fr
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CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

DESTRUCTION

Données et visuels non contractuels. Dans un souci d’amélioration constante du 
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Cet appareil est conforme à la norme ERP 2023/826/EU (Ecoconception des Produits
liés à l'Énergie), garantissant ainsi une faible consommation énergétique et un impact
environnemental réduit.

Pour plus d’information sur la consommation de votre appareil, consultez ce lien :
https://www.simeo.tm.fr/erp

Ce symbole signi�e que ce produit ne doit pas être jeté avec les ordures ménagères 
dans toute l’UE. En e�et, les produits électriques et électroniques contiennent des 
substances dangereuses qui ont des e�ets néfastes sur l’environnement ou la santé 
humaine et qui doivent être recyclées. Recyclez l’appareil de manière responsable 
a�n de favoriser la valorisation ou le recyclage des matériaux. Respectez les règles 
en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des produits électriques
et électroniques. 



ARB SAS
8 Rue Thomas Edison

67450 MUNDOLSHEIM - FRANCE

Tel : +33 3 88 66 18
Email : info@lavafields.com
Website : www.simeo.tm.fr

Données et visuels non contractuels. Dans un souci d’amélioration constante du produit, certaines
caratéristiques sont susceptibles d’être modifiées sans préavis

Janvier 2026

TGC680-IM.indd   16 18/02/2023   11:36




